
タコワサ
Octopus wasabi

うまキャベツ
Fresh cabbage

450円税込495円

600円税込660円 680円税込748円

680円税込748円 680円税込748円

680円税込748円

350円税込385円

350円税込385円 350円税込385円 350円税込385円
長芋醤油漬け

Yam potato soysoce

枝豆
Edamame beans

漬物
Pickeled vegetable

シーザーサラダ
Ceaser salad

ラーメンサラダ
Noodle salad

豆腐サラダ
Tofu salad

海鮮サラダ
Sashimi salad

蒸し鶏サラダ
Chicken salad

季節により内容が変わります。※

S
a
l
a
d

Gut Stew

自家製もつ煮
500円税込550円

写真はイメージです。

写真はイメージです。

季節によって内容が異なります。

選べるドレッシング！和風ドレッシングorごまドレッシング

海鮮の内容はお選びいただけません

主に
羊蹄
山麓
産で
す。

と
り
あ
え
ず

と
り
あ
え
ず

サ
ラ
ダ

サ
ラ
ダ



豪華７点盛り

もつ鍋 ちりとり鍋
Giblet hotpot Pork&giblet hotpot

3切れ×3点
2切れ×2点＝13切れ 3切れ×7点＝21切れ

本日の５点盛り
Todays sashimi5combo Todays sashimi7combo

水揚げにより、内容は春夏秋冬　毎日変更します。

一部例 春：本マス・カレイ・ソイ・平目
夏：ブリ・イカ・甘エビ
秋：ブリ・サンマ・ソイ・平目
冬：鱈・赤カレイ・ニシン

→
※

※お鍋の写真は2人前です。1人前よりご注文頂けます。

たまに釣ってきます。
海上が時化の時はご理解くださいませ。
基本的に毎朝仕入れに行っています。

1280円税込1408円 税込1958円1780円

S
a
s
h
i
m
i

H
o
t
p
o
t 1250円税込1375円

2200円税込2420円２人前
１人前

追加のワサビは別売りです。（20円）※

刺身の内容は選べませんので予めご了承願います。基本的に※

　 1250円税込1375円
2200円税込2420円２人前

１人前 　　

お
刺
身

お
刺
身

お
鍋
お
鍋



自家製塩麹ザンギ

ゴボウ唐揚げ

ホルモン唐揚げ

ポテトフライ

調理過程：無添加・化学調味料不使用

やっ
ぱり

Deep fried gobo（burdock）

450円税込495円

450円税込495円

480円税込528円

480円税込528円

580円税込638円 580円税込638円

680円税込748円

Deep fried pork guts

自家製鶏ザンギ
Deep fried chicken

580円税込638円 580円税込638円

Malted rice deep fried chicken

Deep fried kutchan potato

French fry

羊蹄山麓芋フライ

甘エビ唐揚げ
Deep fried shrimp

フィッシュ&チップス
680円税込748円

Fish&chips

揚げ出し豆腐
Deep fried tohu &soup

F
r
i
d
e

主に羊蹄山麓産

（20円）マヨネーズ・ケチャップは別売りです。※

イカゲソ揚げ
Deep fried squid leg

ザ
ン
ギ

ザ
ン
ギ

揚
げ
物

揚
げ
物



タンではありません！
タンの下の肉です。

えび塩焼きそば

コーンバター

ソース焼きうどん

ザンギ飯

テリヤキチキンピザ

サバ棒寿司

塩むすび

山わさび飯

塩ホルモン鉄板焼き
Fried pork intestine

餃子
Dumpling

Corn butter

Shrimp fried noodle

Deep fried chicken&rice

Teriyaki chiken pizzaFried udon noodle

Mackerel sushi

Rice ball

Wasabi rice

豚タン下肉サイコロステーキ
Fried pork under the tongue

加熱料理はお時間がかかります。

主に羊蹄山麓山

じゃが芋チーズ焼き
Kutchan potato&cheese

780円税込858円 350円税込385円

780円税込858円

780円税込858円 780円税込858円780円税込858円

250円税込275円

680円税込748円

500円税込550円

F
r
i
d
e

お時間かかります。
混雑時でなくても

予めご了承願います。
通常時で20分程度
混雑時更にプラス時間

← ← ←
←

←

（

（

（20円）マヨネーズは別売りです。※

780円税込858円 680円税込748円 580円税込638円

じゃがいも

鉄
板
料
理

鉄
板
料
理

お
腹
に
溜
ま
る

お
腹
に
溜
ま
る



1180円
880円

税込1298円
968円税込

ホッケ焼き
Grilled hokke fish

旬の焼き魚
Todays griled local fish

680円税込748円

エイヒレ
Griled dry ray fin

例　春：ソイ　夏：ブリ　秋：鮭　冬：鱈　
　　などの旬の魚を日替わりで。

鶏串
Yakitori chicken

ルスツ豚串
Yakitori rusutsu pork

豆知識 ※真ホッケ→春と初冬（産卵）に浅瀬に来ます。水揚げは減少傾向で、今では高級魚です。
夏が一番脂がのっています。

加熱料理はお時間がかかります。

カラフトししゃも
Griled shishamo fish

税込550円4本500円 税込550円500円

税込209円190円 税込220円200円

 D
e
s
e
rt

デザート
 desert

450円税込495円

ル
ス
ツ
産
も
ち
豚

〆
の

甘いもの

G
rilled （20円）マヨネーズは別売りです。※

普通サイズ

大サイズ

デ
ザ
ー
ト

デ
ザ
ー
ト

焼
き
物

焼
き
物


